
Tagliere di salumi      e formaggi      del territorio - min. per 2 persone (7-12) 
(Aggiunta di mostarde € 1,50 a pers. / di sott’oli € 1,50 a pers.) 

€ 8,00 a persona

Prosciutto crudo artigianale 18/22 mesi con asparagi in agrodolce (12) 
€12,00 

Battuta di Fassona       al coltello, olio allo zenzero,
germogli di senape e ravanello (10)

€12,00

Sformatino soffice di zucchina gialla rugosa friulana con 
fonduta di Formàdi Frànt (1-3-7)

€9,00

Fiori di zucca ripieni di caprino e trota affumicata (4-7)
€ 12,00

Gnocchi di melanzane al pomodoro e ricotta affumicata (1-3-7)
€ 12,00

Caserecce all’uovo al ragù di coniglio e olive taggiasche (1-3-9-12)
€ 12,00 

Tortelli al formaggio d’alpeggio al burro e ciccioli di Prosciutto di Sauris (1-3-7) 
€ 12,00

Insalata di riso venere integrale con verdure dell’orto e trota “Regina di San Daniele” (4)
€ 12,00

Crespelle alla ricotta, zucchine e cipollotti gratinate (1-3-7)
€ 12,00

- Antipasti -

- Primi -

Si avvisa la clientela che le richieste di piatti da dividere subiranno una maggiorazione di prezzo

Coperto € 2,00

I Presìdi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualità da salvaguardare, realizzate secondo
pratiche tradizionali.
L’Arca del Gusto è un catalogo di prodotti che appartengono alla cultura e alle tradizioni di tutto il mondo e che
rischiano di scomparire.*

Il nostro locale aderisce all’Alleanza Slow Food, un patto
fra cuochi e piccoli produttori per promuovere i cibi buoni,

puliti e giusti del territorio e salvare la biodiversità.



- Secondi -

Coperto € 2,00

- Contorni -
Patate fritte al timo (1)

€4,00
 

Fagioli con cipolla rossa (12)
€4,00

 
Verdura cotta di stagione

€S.Q.

Insalata mista
€4,00

Si avvisa la clientela che le richieste di piatti da dividere subiranno una maggiorazione di prezzo

I Presìdi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualità da salvaguardare, realizzate secondo
pratiche tradizionali.
L’Arca del Gusto è un catalogo di prodotti che appartengono alla cultura e alle tradizioni di tutto il mondo e che
rischiano di scomparire.*

Il nostro locale aderisce all’Alleanza Slow Food, un patto
fra cuochi e piccoli produttori per promuovere i cibi buoni,

puliti e giusti del territorio e salvare la biodiversità.

Coniglio “in tecia” ai peperoni ed erbe aromatiche con polenta (12)
€17,00

Le bombette furlane del “Vic” al Pestàt di Fagagna e Cùc di Mònt     (8-9-12)
€18,00

Galletto leggermente affumicato alla griglia con patate al timo e maionese alla senape (3-10)
€14,00 

Frico di Montasio con pancetta e cipolla con polenta (7)
€14,00

Stratagliata di manzo alla griglia con rucola e riduzione di aceto balsamico
€20,00 

Baccalà alla friulana con polenta (1-4-12)
€17,00

Spiedini di trota al forno su crema di zucchine alla menta (4)
€16,00

Melanzana al forno con datterini, frutti del cappero e origano
€14,00

Selezione di formaggi “Presidio Slow Food” con composta
di Cipolla di Cavasso e Val Cosa     (7)

€10,00
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