
Tagliere di salumi      e formaggi      del territorio - min. per 2 persone (7-12) 
(Aggiunta di mostarde € 1,50 a pers. / di sott’oli € 1,50 a pers.) 

€ 8,00 a persona

Sformatino soffice di ricotta di bufala latteria di Aviano e 
radicchio tardivo con fonduta di Çùc di Mònt      (1-3-7) 

€ 9,00 

Prosciutto crudo artigianale 18/22 mesi con la nostra zucca sott’olio 
€ 12,00

Patata di Ovoledo ripiena di formaggio Asìno con trota “Regina di S. Daniele” 
e caramello di cipolla della Val Cosa      (1-4-7)

€12,00

Antipasto del giorno a fantasia dello chef
€ 9,00

Zuppa del giorno
€ 10,00

Gnocchi di patate di Ovoledo al ragù di Capriolo (1-3-9-12)
€ 12,00

Spaghetti alla chitarra con ragù di salame nostrano al timo (1-3-7-9-12)
€ 12,00 

Orzotto alle pere Klotzen dell’Alpe Adria e Stichelton      con nocciole di Cordenons (1-7-8)
€ 12,00

Tortelli di farina di riso e ceci al rosmarino con crema di trota “Regina di San Daniele” (1-3-6-7-9-11)
€ 12,00 

- Antipasti -

- Primi -

Si avvisa la clientela che le richieste di piatti da dividere subiranno una maggiorazione di prezzo

Coperto € 2,00

I Presìdi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualità da salvaguardare, realizzate secondo
pratiche tradizionali.
L’Arca del Gusto è un catalogo di prodotti che appartengono alla cultura e alle tradizioni di tutto il mondo e che
rischiano di scomparire.*

Il nostro locale aderisce all’Alleanza Slow Food, un patto
fra cuochi e piccoli produttori per promuovere i cibi buoni,

puliti e giusti del territorio e salvare la biodiversità.



- Secondi -

Coperto € 2,00

- Contorni -
Insalata mista

€ 4,00
 

Patate fritte al timo (1) 
€ 4,00

 
Fagioli con Cipolla di Cavasso e Val Cosa      (12)

€ 4,00
 

Verdura cotta di stagione 
€ S.Q.

Si avvisa la clientela che le richieste di piatti da dividere subiranno una maggiorazione di prezzo

I Presìdi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualità da salvaguardare, realizzate secondo
pratiche tradizionali.
L’Arca del Gusto è un catalogo di prodotti che appartengono alla cultura e alle tradizioni di tutto il mondo e che
rischiano di scomparire.*

Il nostro locale aderisce all’Alleanza Slow Food, un patto
fra cuochi e piccoli produttori per promuovere i cibi buoni,

puliti e giusti del territorio e salvare la biodiversità.

Saùc la Bondiola del pordenonese “Macelleria Vicenzutto” 
con brovada e patata schiacciata al rosmarino (12)

€ 16,00

Trippa di pezzata rossa e fagioli borlotti al lardo affumicato (9-12)
€ 16,00

Frico di Montasio BIO con cipolla e pancetta, servito con polenta (7)
€ 14,00

Gulash di cinghiale con polenta (9-12)
€ 17,00 

Stratagliata di manzo con rucola e riduzione di aceto balsamico ( ca.350 gr)
€ 20,00

Baccalà alla friulana con polenta (1-4-12)
€ 17,00

Polpettine di trota salmonata e patate su crema di cavolo cappuccio di Collina      stufato (1-4)
€ 15,00

Tegamino di cavoli invernali con crema di topinambur e radicchio tardivo 
€ 14,00

Selezione di formaggi “Presidio Slow Food” con composta di Cipolla di Cavasso e Val Cosa     (7)
€ 10,00


